(Werklip

Kai Messer
Kochmesser
15,20cm (6) (15
cm) DM-0723
Klinge
:Klingenkern V-
Gold 10 Stahl -
32 Damaststahl
Auenlagen -
Kern gehrtet
Rockwell 60+/-1
- rostfrei -. Lnge
15 cm. Schliff :
Anschliff
beidseitig - sehr
scharf -
Nachschliff auf
Schrfstein oder
Kai Schleifgert -
keinen



Wetzstahl _
verwenden.Griff SEaE

: laminiertes

Pakkaholz -

schwarz/braun -

Zwinge und

Griffende

Edelstahl -
Kastanienform.Pflege

: per Hand splen

und direkt

abtrocknen -

nicht
splmaschinengeeignet.Wichtig
: Hochwertiges

Schneide

R4,961



Kai Messer Kochmesser 15,20cm (6) (15 cm) DM-0723 Klinge :Klingenkern V-Gold 10 Stahl - 32
Damaststahl AuBenlagen - Kern gehartet Rockwell 60°+4/-1 - rostfrei -. Lange 15 cm. Schliff : Anschliff
beidseitig - sehr scharf - Nachschliff auf Scharfstein oder Kai Schleifgerat - keinen Wetzstahl
verwenden.Griff : laminiertes Pakkaholz - schwarz/braun - Zwinge und Griffende Edelstahl -
Kastanienform.Pflege : per Hand spulen und direkt abtrocknen - nicht
spllmaschinengeeignet.Wichtig : Hochwertiges Schneidemesser, nicht zum Hacken von Knochen,
Knorpeln, Gefrorenem 0.3. verwenden. Nur weiche Schneidunterlagen wie Holz oder Kunststoff

nutzen. (DM-0723)

The product information provided is for reference purposes only. Technical specifications, photos, descriptions and prices
may change without prior notice. The manufacturer and seller are not responsible for possible data discrepancies or
typographical errors. We recommend checking the current information before purchasing.
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